Brunello - La Fornace

Brunello di Montalcino DOCG

Nez : typique c

Bouche : une

Notes de degustation :

Robe : rouge rubis intense.

U sangiovese, fruit tres expressif, avec des notes de

res belle struc

20172 - Gambero Rosso™™*
@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : L2 Fornace

@ Zone de production : [oscane
@ Cepage : 100% sangiovese.

Garde: 15275 ans

@ Degre alcoolique : 14% Vol.

Temperature de service : 16-13° C

tanni

cerise, d' anis et de tabac.

ure équilibree avec des

NS puissants m

ais fins et une longue finale.

Accords mets-vin :

|| se marie avec la grande cuisine traditionnelle toscane, le
oibier et les viandes roties.

L e saviez-vous ?

Quatre hectares et demi, ¢ est |a superficie de ce domaine de poche
de grande qualite.




